UNSERE OFFNUNGSZEITEN:

Dienstag bis Samstag
12:00 - 1:00 Uhr

Sonntag
12:00 - 22:00 Uhr

Montag Ruhetag

UNSERE KUCHENZEITEN:

Di.-Do. 12:00 - 22:00 Uhr
Fr. & Sa. 12:00 - 22:30 Uhr
So. 12:00 - 21:30 Uhr

RESERVIERUNGEN UNTER:

P89 - 38 38 68 0
www.bachmaier-hofbrau.de
infoebachmaier-hofbrau.de

Allergene

A) Gluten B) Krebstiere C) Eier D) Fisch E) Erdnisse F) Soja
G) Milch H) Schalenfrichte L) Sellerie M) Senf N) Sesam
0) Sulfite P) Lupinen R) Weichtiere

Lusatzstoffe

1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidantion
4) Geschmacksverstarker ©§) geschwefelt ©6) geschwédrzt 7) Phosphat
8) MilcheiweiB 9) Koffein 1@) Chinin 11) StUBungsmittel 12) Phenyl
13) gewachst 14) Taurin
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Salate ZIEGENKASE-HONIG 5™ /&
bunte Blattsalatmischung mit Ziegenkéase

in Honig gebacken

BACHMAIER'S HAUSSALAT 6tM
mit Putenstreifen in Sweet-Chili-Sauce geschwenkt

GROSSE SALATSCHUSSEL '™ @ 12,80¢€
mit selbstgemachtem vegetarischem Dressing

BEILAGENSALAT ¢tV 6,80€

Alle Blattsalate sind aus heimischem Anbau

PFANNKUCHENSUPPE At4

mit Fleischknochen und frischem Gemiise angesetzte
Rinderkraftbrihe mit von Hand geschnittenen
Pfannkuchenstreifen

MAULTASCHEN-SUPPE 68

mit Fleischknochen und frischem Gemise angesetzte
Rinderkraftbrihe mit original schwabischen
Maultaschen von Wolfgang Rath aus Stuttgart

GULASCHSUPPE A4

mit klein geschnittenem Fleisch vom bayerischen
Simmentaler Rind, pikant abgeschmeckt mit
Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln

LACHS A LA BACHMAIER Ap64 24,80€
vom Grill in Krduterkruste auf Parmesan-Risotto

TERIYAKI-LACHS ACDE 24,80¢€
knusprig angebraten, vom Grill, mit Erdnissen,
Zuckerschoten und Reis

17,80€
BACKFISCH AP
gebackenes Fischfilet vom Rotbarsch mit

selbstgemachter RemouladensoBe und lauwarmen
Kartoffelsalat
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OBATZDA A¢¢ /@ 11,80€

hausgemacht von Feinkost Kugler mit
ofenfrischer Brez‘n

MUNCHEN'S BESTE LEBERKAS'-SEMMEL A¢4 6,80€
zwei dUnne Scheiben Leberkas vom Metzger Franz

Kaupp in der “BI0 MUNCHNER HANDSEMMEL“ von Julius

Brantner Brothandwerk und Hausmacher Senf vom

Handlmaier

MUNCHENS BESTER LEBERKAS’ ¢4 11,80€
vom Metzger Franz Kaupp (prémiert DLG Goldener

Preis 2021 fur Minchner Leberkds), dazu Spiegelei

und lauwarmer Kartoffelsalat

ABGEBRAUNTE SCHEIBE LEBERKAS' ¢4

vom Metzger Franz Kaupp mit einem Spiegelei, 14,80€
Hugo’s Rahmspinat mit angeschwitzten Zwiebeln

und Eigelb, von Hand gemacht, dazu dinn

geschnittene Bratkartoffeln und selbstgezogene

BratensoBe

Brotzeit und kleine Gerichte

Schmankerl

HUGO'S RAHMSPINAT ¢ @ 11,80€
mit angeschwitzten Zwiebeln und Eigelb, von Hand

gemacht, mit zwei Spiegeleiern und dinn

geschnittenen Bratkartoffeln

SCHINKENNUDELN Ac64 12,80€
in der Pfanne gebraten mit Schinken, Ei und
Zwiebeln (TIPP: “fest angebraten“ bestellen)

OFENKARTOFFELS /@ 9,50€
dazu Krauterquark, wahlweise mit:

Putenstreifen +7,00€
RAHMSCHWAMMERL Ace4 @ 17,80€

frisch gelieferte bayerische Schwammerl
von unserem Obst- und Gemisehindler,
mit hausgemachten Semmelknédel

| \S
Qbepﬂg LEGENDARES TATAR ==
selbstgemachtes Tatar zu 100% vom Simmentaler Rind
VORSPEISE 100¢g 14,80€
HAUPTSPEISE 200g 23,80¢€
TIPP: mit dUnn geschnittenen Bratkartoffeln +5,50€
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Bayerische Riiche

Traditionell und authentisch

KALBFLEISCHPFLANZERL A6 17,80€
von Hand gedrehte, selbstgemachte Pflanzerl mit
Kalbfleisch von Bahlmann aus dem Cloppenburger

Land und hausgemachtem, lauwarmen Kartoffelsalat
KALBFLEISCHPFLANZERL Ac¢ 18,80€
selbstgemachte Pflanzerl an Hugo’s Rahmspinat

mit angeschwitzten Zwiebeln und Eigelb, von Hand

gemacht, und dinn geschnittenen Bratkartoffeln,

dazu selbstgezogene BratensoBe

SCHWEINSBRATEN AcG4 16,80€
frisch aus dem Rohr mit Kartoffelknddel,

selbstgezogener DunkelbiersoBe und

Speck-Krautsalat (Schweinefleisch aus der

Schulter vom Hohenloher Strohschwein mit

garantiert genfreien Futtermitteln)

DUNKELBIERGULASCH Ac64 22,80¢€
magere, beste Stlcke vom bayerischen Simmentaler

Rind mit hausgemachten Semmelknddel

MUNCHNER SCHNITZEL AceM™ 23,80€
vom Hohenloher Strohschwein,

paniert mit Senf und Kren,

dazu hausgemachter, lauwarmer Kartoffelsalat

CORDON BLEU ASM

vom Kalb (Kalbfleisch von Bahlmann aus dem =l
Cloppenburger Land)

- geflllt mit TrUffel-Camembert vom Maitre 32,80¢€
Fromager Gunther Abt, dazu von Hand geschnittene
Bratkartoffeln

- mit Emmentaler, Schinken und angebratenem Speck 28,80€
WIENER SCHNITZEL A¢6 28,80¢€

vom Kalb (Kalbfleisch von Bahlmann aus dem
Cloppenburger Land), aus der Eisengusspfanne in
original dsterreichischen “Almlies’1“
Butterschmalz gebraten, dazu dinn geschnittene
Bratkartoffeln oder hausgemachter, lauwarmer
Kartoffelsalat
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WEISSWURST A4 STCK. 3,20€
von der Metzgerei Schelkopf (préamiert DLG

Goldener Preis 2022), dazu siBer Handlmaier Senf

und ofenfrische Brez'n (zzgl. 1,80€)

PFALZER' 12,80¢
ein Paar abgebrdunte Pfalzer von der Metzgerei

Gassner mit selbstgemachtem, eingebrannten

Sauerkraut und selbstgezogener DunkelbiersoBe

Warstl
Frisch vom Metzger

ROSTBRATWURSTL' 12,80€
6 Stick Rostbratwirstl vom Metzger Sepp Gassner
mit selbstgemachtem, eingebrannten Sauerkraut

SCHARFE KLOSTERSEUFZER ! 12,80€
6 Stlck scharfe Klosterseufzer vom Metzger

Sepp Gassner mit selbstgemachtem,

eingebrannten Sauerkraut

CURRYWURSTA4 12,80€
von der Metzgerei Magnus Bauch mit
selbstgemachter Spezial-SoBe und Pommes

BAYRISCHER WURSTSALAT 11,90€
von der original Regensburger mit Essiggurken
und roten Zwiebelringen

SCHWEIZER WURSTSALAT ¢ 13,90€

von der original Regensburger mit Essiggurken,
roten Zwiebelringen und handgeschnittenen,
frischen Emmentaler

OFENFRISCHE BACKER BREZ'N 4 1,80€
aus dem Rohr

Q BIO MUNCHNER HANDSEMMEL /@ 2,10€
: von Julius Brantner Brothandwerk
die wohl einzige, original-handgeschlagene
Semmel, die man in Minchen bekommen kann, diese
m besteht zu 100% aus Bio-Weizenmehl
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Uom Grill

auf offener Flamme

ZWIEBELROSTBRATEN At 32,80€
250g Rinderlende vom bayrischen Simmentaler Rind

in dunkler BratensoBe mit selbstgemachten

Speck-Bohnen, dazu von Hand dinn geschnittene
Bratkartoffeln

RINDERLENDENSTEAK M6 32,80€
250g vom bayrischen Simmentaler Rind mit Pommes,

frisch angeliefertem Marktgemlse von Hand

geschnitten und selbstgemachter BBQ-SoBe

HOFBRAUBURGER A¢M 18,80¢€
Bachmaier’s Burger, von Hand gedreht und zu 100%
vom bayrischen Simmentaler Rind wahlweise mit:

Speck +2,00€
Kése +2,00€
Ziegenkase +4,00€
doppelt Fleisch +5,00€

SPARERIBS ncce == 18,50€

auf dem Grill zubereitete Spareribs mit
Hugo’s-Spezial-BBQ-SoBe oder selbstgemachter Teriyaki-SoBe

PUTENSTEAK Ac64 19,80€
200g Pute aus heimischer Zucht vom Bauernhof

Bleyer aus Rainau-Schwabsberg, vom Grill mit

frisch angeliefertem Marktgemlse von Hand

geschnitten, Reis und selbstgemachter PfeffersoBe

GEILE FRITTIERTE PUTE 19,80¢€

Pute aus heimischer Zucht vom Bauernhof Bleyer aus
Rainau-Schwabsberg, “stlckerlweise zubereitet® in
selbstgemachter Teriyaki-SoBe auf frisch angeliefertem
Marktgemlse von Hand geschnitten und Reis

Das Rindfleisch fir unseren Zwiebelrostbraten, Rinderlendensteak und Hofbrduburger
kommt vom bayerischen Simmentaler Rind - hdchste Qualitétsstandards und artgerechte

Haltung der Tiere in sogenannter “Offenstallhaltung“ werden garantiert.
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?\a{\\s MAULTASCHEN AUS DER BRUHE cs 18,80¢

original schwidbische Maultaschen aus der Brihe,
hausgemacht von Wolfgang Rath aus Stuttgart, dazu
selbstgemachter lLauwarmer Kartoffelsalat

|
?\a{\\s MAULTASCHEN GEBRATEN cous 18,80€

original schwidbische Maultaschen aus der Pfanne,
hausgemacht von Wolfgang Rath aus Stuttgart, dazu
selbstgemachter lauwarmer Kartoffelsalat

von ausgesuchten Herstellern

: KASESPATZLE Acom @ 15,90€
* cremige Késespéatzle mit Rostzwiebeln und

Beilagensalat

KALBSRAHMGULASCH MIT SPATZLE Ac6 23,80¢€

mit Kalbfleisch von Bahlmann aus dem
Cloppenburger Land

Schwabische Riiche

SCHWABISCHE SPEZIAL EDITION
hausgemachte Linsen mit Bauchspeck, Sp&tzle und 17,80¢€
ein Paar Wiener

KRAUTWICKERL

frisch aus dem Ofen, mit FUllung vom Hohenloher 18,50€
Strohschwein, selbstgemachter Portweinsauce und
Kartoffelplree

EHtPﬂS EXTRA BEILAGEN ZUM HAUPTGANG je 5,50€
Bratkartoffeln
Pommes

SUBkartoffel Pommes
lauwarmer Kartoffelsalat

Beilagen Anderung 1,00 €

- 1 BACHMAIER
@ - vegetarisch ACHMALE



H KAISERSCHMARRN ACEG 77 16,80€
L in der Eisengusspfanne selbstgemacht

(Originalrezept von der Hornkdpflhitte
m aus den Kitzblheler Alpen)
(") mit Apfelmus oder Zwetschgenrdster
\74]
|a7)

Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL AcEc /@ 7,90€
mit VanillesoBe

BAYERISCHE CREME ¢ /@ 7,50€
von Familie Eisenrieder “Café Minchner Freiheit*
in der Backstube gezaubert

MOUSSE AU CHOCOLAT ¢ /@ 7,50 €

von Familie Eisenrieder “Café Minchner Freiheit*
in der Backstube gezaubert

- 7 BACHMAIER
@ - vegetarisch ACHMALE



	00_Openings
	01_Salate_Fisch
	02_Schmankerl
	03_Bayerisch
	04_Wuerstl
	05_Grill_VersionB
	06_Schwaebisch
	07_Dessert

